MIEDZIANE PATELNIE | WOKI

Prestizowa
Kuchnia.pl sklep internetowy z luksusowym AGD

Ponizszy dokument zostat sporzadzony na potrzeby sklepu PrestizowaKuchnia.pl.
Jakiekolwiek kopiowanie, powielanie, rozpowszechnianie lub wykorzystywanie jego
tresci przez osoby trzecie lub inne podmioty bez uprzedniej, wyraznej zgody wtasciciela
jest zabronione i moze stanowi¢ naruszenie przepisow prawa. Zawarte w dokumencie
tresci oraz sposob ich prezentacji podlegaja ochronie na podstawie obowigzujgcych
przepiséw o prawie autorskim.

Ostrzezenia o niebezpieczenstwie zwigzanym z uzytkowaniem miedzianych patelni i wokow ze stalg
wewnatrz

1. Wstep

Niniejszy dokument zostat sporzadzony w celu spetnienia wymogow dyrektywy GPSR (General
Product Safety Regulation) i ma na celu informowanie Klientow sklepu internetowego
PrestizowaKuchnia.pl o potencjalnych zagrozeniach zwigzanych z uzytkowaniem miedzianych patelni i
wokow ze stalg wewnatrz.

Miedziane patelnie i woki ze stalg wewnatrz sg cenione w kuchniach za swoje wyjgtkowe witasciwosci
przewodzenia ciepta, trwatos$¢ i elegancki wyglad. Jednakze, niewtasciwe uzytkowanie lub brak
ostroznosci moze prowadzi¢ do oparzen, uszkodzenia naczynia lub innych urazéw. Celem tego
dokumentu jest zapewnienie bezpieczenstwa uzytkownikom poprzez jasne i zrozumiate
przedstawienie zagrozen oraz sposobdéw ich minimalizacji.

2. Definicje

e Miedziana patelnia/wok ze stalag wewnatrz: naczynie kuchenne z zewnetrzng warstwa
miedzi i wewnetrzng warstwg stali nierdzewnej, przeznaczone do smazenia, duszenia i
podsmazania potraw.

e Normalne, zgodne z przeznaczeniem uzytkowanie: uzywanie miedzianej patelni/woka ze
stalg3 wewnatrz do przygotowywania zywnosci na kuchence gazowej, elektrycznej,
ceramicznej lub indukcyjnej (jesli naczynie jest do tego przystosowane), zgodnie z instrukcja
obstugi i zasadami bezpieczenistwa.

3. Zagrozenie dla dzieci

UWAGA! Gorgce miedziane patelnie i woki mogg by¢ niebezpieczne dla dzieci. Zawsze przechowuj
patelnie i woki w miejscach niedostepnych dla dzieci. Podczas smazenia upewnij sie, ze dzieci



przebywajg w bezpiecznej odlegtosci od kuchenki. Naucz dzieci zasad bezpieczenstwa zwigzanych z
korzystaniem z patelni, wokdow i kuchenki.

4. Zagroienia zwigzane z uzytkowaniem miedzianych patelni i wokow ze stalg wewnatrz

Miedziane patelnie i woki ze stal3 wewnatrz, mimo swoich zalet, mogg stanowi¢ potencjalne
zagrozenie, jesli nie sg uzywane z nalezytg ostroznoscig. Ponizej przedstawiono liste potencjalnych

zagrozen:

e Oparzenia:

o

Scenariusz: Uzytkownik dotyka rozgrzanej patelni/woka gotg reka.

Wyjasnienie: MiedZ nagrzewa sie bardzo szybko i osigga wysokie temperatury.
Dotkniecie rozgrzanego naczynia moze spowodowac powazne oparzenia.

Zagrozenie: Oparzenia |, Il lub 11l stopnia.

Scenariusz: Uzytkownik chwyta rozgrzang patelnie/wok bez uzycia rekawic
kuchennych.

Wyjasnienie: Brak odpowiedniej ochrony dfoni podczas manipulowania gorgcymi
naczyniami zwieksza ryzyko oparzen.

Zagrozenie: Oparzenia dfoni i przedramion.

Scenariusz: Uzytkownik wylewa goracy olej/ttuszcz z patelni/woka, tracgc kontrole
nad naczyniem.

Wyjasnienie: Goracy olej/tluszcz wylewajacy sie z patelni/woka moze spowodowac
powazne oparzenia.

Zagrozenie: Oparzenia réznych czesci ciata.
Scenariusz: Uzytkownik przechyla patelnie/wok z goracg zawartoscig w swojg strone.

Wyjasnienie: Nieostrozne manipulowanie patelnig/wokiem z gorgcg zawartoscig
moze prowadzi¢ do wylania sie jej i spowodowania oparzen.

Zagrozenie: Oparzenia réznych czesci ciata.

e Uszkodzenie naczynia:

Scenariusz: Uzytkownik uzywa metalowych przyboréw kuchennych, ktére rysujg
powierzchnie stali wewnatrz patelni/woka.

Wyjasnienie: Chociaz stal nierdzewna jest trwata, moze ulec zarysowaniu przez ostre
metalowe narzedzia.

Zagrozenie: Zarysowania mogg wptyng¢ na wyglad i wtasciwosci patelni/woka.
Scenariusz: Uzytkownik myje patelnie/wok w zmywarce.

Wyijasnienie: Miedz? jest wrazliwa na dziatanie detergentdw i wysokiej temperatury w
zmywarce. Mycie w zmywarce moze prowadzi¢ do matowienia miedzi i powstawania
przebarwien, a w krétkim czasie do zniszczenia naczynia.



o Zagrozenie: Utrata potysku, estetyki i wszelkich wtasciwosci naczynia.
Scenariusz: Uzytkownik przechowuje kwasng zywnos$¢ w miedzianej patelni/woku.

o Wyjasnienie: Stal moze reagowac z kwasami, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia
naczynia.

o Zagrozenie: Uszkodzenie patelni/woka.

5. Minimalizacja ryzyka

Aby zminimalizowaé ryzyko zwigzane z uzytkowaniem miedzianych patelni i wokéw ze stalg wewnatrz,
nalezy przestrzegaé nastepujgcych zasad:

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych: Chwytaj gorgce patelnie/woki tylko z uzyciem rekawic
kuchennych. Upewnij sie, ze rekawice sg suche i w dobrym stanie.

Zachowaj ostroznosc przy wylewaniu gorgcych ptynéw: Upewnij sie, ze masz stabilny chwyt
patelni/woka i wylewaj ptyny powoli i ostroznie.

Uzywaj drewnianych, silikonowych lub nylonowych przyboréw kuchennych: Unikaj
uzywania metalowych przyboréw, ktére mogg zarysowac powierzchnie stali.

Myj patelnie/woki recznie: Unikaj mycia w zmywarce. Myj recznie cieptag wodg z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn.

Nie przechowuj zywnosci w miedzianych patelniach/wokach: Po przygotowaniu potrawy
przektadaj jg do innego naczynia.

6. Instrukcja postugiwania sie miedzianymi patelniami i wokami ze stalg wewnatrz

Przygotowanie do pierwszego uzycia: Przed pierwszym uzyciem umyj patelnie/wok ciepta
wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wysusz doktadnie.

Smazenie: Uzywaj odpowiedniej wielkosci palnika do rozmiaru patelni/woka. Smaz na
srednim lub niskiej mocy ognia, chyba Zze przepis stanowi inaczej. Unikaj przegrzewania
naczynia.

Czyszczenie: Po kazdym uzyciu umyj patelnie/wok recznie ciepta wodg z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn. Uzywaj miekkiej ggbki lub sciereczki. Doktadnie wysusz
naczynie po umyciu.

Przechowywanie: Przechowuj patelnie/woki w sposdb, ktéry zapobiega ich uszkodzeniu. Nie
przechowuj zywnos$ci w miedzianych patelniach/wokach.

Normalne, zgodne z przeznaczeniem uzytkowanie miedzianych patelni i wokdw ze stalg wewnatrz
oznacza stosowanie sie do powyzszych wskazéwek i zalecen, a takze zachowanie nalezytej ostroznosci
podczas ich uzytkowania.

7. Pamietaj!



Miedziane patelnie i woki ze stala3 wewnatrz to wyjatkowe sprzety kuchenne, ale wymagaja
odpowiedniego traktowania. Stosuj sie do zasad bezpieczeristwa, a Twoje naczynia bedg Ci stuzy¢
przez dtugi czas.

MIEDZIANE GARNKI | RONDLE

Prestizowa
Kuchnia.pl  sklep internetowy z luksusowym AGD

Ponizszy dokument zostat sporzadzony na potrzeby sklepu PrestizowaKuchnia.pl.
Jakiekolwiek kopiowanie, powielanie, rozpowszechnianie lub wykorzystywanie jego
tresci przez osoby trzecie lub inne podmioty bez uprzedniej, wyraznej zgody wtasciciela
jest zabronione i moze stanowi¢ naruszenie przepiséw prawa. Zawarte w dokumencie
tredci oraz sposob ich prezentacji podlegajg ochronie na podstawie obowigzujgcych
przepiséw o prawie autorskim.

Ostrzezenia o niebezpieczenstwie zwigzanym z uzytkowaniem miedzianych garnkéw ze stala
wewnatrz

1. Wstep

Niniejszy dokument zostat sporzadzony w celu spetnienia wymogow dyrektywy GPSR (General
Product Safety Regulation) i ma na celu informowanie Klientow sklepu internetowego
PrestizowaKuchnia.pl o potencjalnych zagrozeniach zwigzanych z uzytkowaniem miedzianych
garnkdéw ze stalg wewnatrz.

Miedziane garnki ze stalg wewnatrz tgczg w sobie elegancki wyglad z funkcjonalnoscig. Miedz
charakteryzuje sie doskonatym przewodnictwem cieplnym, co pozwala na réwnomierne
rozprowadzanie ciepta, natomiast stal wewnatrz zapobiega reakcji miedzi z zywnoscia.

Jednakze niewtasciwe uzytkowanie lub brak ostroznosci moze prowadzi¢ do oparzen, skaleczen,
zatru¢ lub innych urazéw. Celem tego dokumentu jest zapewnienie bezpieczenstwa uzytkownikom
poprzez jasne i zrozumiate przedstawienie zagrozen oraz sposobdéw ich minimalizacji.



2. Definicje

e Miedziany garnek ze stalg wewnatrz: naczynie kuchenne, ktérego zewnetrzna warstwa
wykonana jest z miedzi, a wewnetrzna ze stali nierdzewnej. Przeznaczone do gotowania,
smazenia, duszenia i podgrzewania potraw oraz pieczenia w nich w piekarniku.

¢ Normalne, zgodne z przeznaczeniem uzytkowanie: uzywanie miedzianego garnka ze stalg
wewnatrz do przygotowywania zywnosci na kuchence gazowej, elektrycznej, ceramicznej lub
indukcyjnej (jesli garnek jest do tego przystosowany), zgodnie z instrukcjg obstugi i zasadami
bezpieczenstwa, z uwzglednieniem specyfiki materiatu, z ktdrego jest wykonany.

3. Zagrozenia dla dzieci

UWAGA! Gorgce miedziane garnki mogga by¢ niebezpieczne dla dzieci. Zawsze przechowuj garnki w
miejscach niedostepnych dla dzieci. Podczas gotowania upewnij sie, ze dzieci przebywajg w
bezpiecznej odlegtosci od kuchenki. Naucz dzieci zasad bezpieczenstwa zwigzanych z korzystaniem z
garnkow i kuchenki. Ze wzgledu na wage miedzianych garnkéw istnieje ryzyko przytrzasniecia palcéw
lub sttuczenia stopy w przypadku zsuniecia sie garnka z blatu.

4. Zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem miedzianych garnkéw ze stalag wewnatrz

Miedziane garnki, mimo swojej estetyki i funkcjonalno$ci, mogga stanowi¢ potencjalne zagrozenie, jesli
nie sg uzywane z nalezytg ostroznoscia. Ponizej przedstawiono liste potencjalnych zagrozen:

e Oparzenia:
o Scenariusz: Uzytkownik dotyka rozgrzanego garnka gofa reka.

*  Wyjasnienie: MiedZ nagrzewa sie bardzo szybko i réwnomiernie, osiggajac
wysokie temperatury. Dotkniecie rozgrzanego naczynia, zwtaszcza jego
miedzianych elementdéw, moze spowodowaé powazne oparzenia.

= Zagrozenie: Oparzenia |, Il lub Ill stopnia.
o Scenariusz: Uzytkownik chwyta rozgrzany garnek bez uzycia rekawic kuchennych.

* Wyijasnienie: Brak odpowiedniej ochrony dtoni podczas manipulowania
gorgcymi naczyniami zwieksza ryzyko oparzen.

= Zagrozenie: Oparzenia dtoni i przedramion.
o Scenariusz: Uzytkownik wylewa wrzgtek z garnka, tracac kontrole nad naczyniem.

* Wyijasnienie: Gorgca woda lub inne gorace ptyny wylewajgce sie z garnka
mogga spowodowad powazne oparzenia.

» Zagrozenie: Oparzenia réznych czesci ciata.
o Scenariusz: Uzytkownik przechyla garnek z gorgcg zawartoscig w swojg strone.

* Wyjasnienie: Nieostrozne manipulowanie garnkiem z goracg zawartoscig,
zwlaszcza o duzej S$rednicy, moze prowadzic do wylania sie jej i
spowodowania oparzen.



» Zagrozenie: Oparzenia réznych czesci ciata, w tym twarzy i klatki piersiowej.
Upuszczenie garnka:
o Scenariusz: Uzytkownik upuszcza ciezki garnek na stope.

* Wyjasnienie: Miedziane garnki, zwtaszcza te wypetnione Zzywnoscig, s3
ciezkie. Upuszczenie takiego garnka moze spowodowac urazy stopy.

= Zagrozenie: Ztamania, sttuczenia, rany ciete.
o Scenariusz: Garnek wyslizguje sie z mokrych dtoni.

* Wyijasnienie: Miedziana powierzchnia, zwfaszcza polerowana, moze by¢
Sliska w kontakcie z wodg lub ttuszczem.

= Zagrozenie: Upuszczenie garnka, oparzenia, skaleczenia.
Zatrucie miedzia:

o Scenariusz: Uzytkownik gotuje kwasne potrawy w garnku z uszkodzong stalg
wewnatrz.

*  Wyjasnienie: MiedZ reaguje z kwasami, uwalniajgc jony miedzi, ktére mogg
by¢ szkodliwe dla zdrowia. Uszkodzenia stali wewnatrz (rysy, odpryski, czy
korozja) umozliwiajg kontakt miedzi z zywnoscia.

» Zagrozenie: Zatrucie miedzig objawiajgce sie nudnosciami, wymiotami,
biegunka, bdlami brzucha. W skrajnych przypadkach moze prowadzi¢ do
uszkodzenia watroby i nerek.

o Scenariusz: Uzytkownik przechowuje zywnos$¢ w garnku.

*  Wyijasnienie: Przechowywanie zywnosci, zwtaszcza kwasnej, w miedzianym
garnku, nawet z nienaruszong stalg, zwieksza ryzyko migracji jondw miedzi do
Zywnosci.

= Zagrozenie: Zatrucie miedzig, zmiana smaku i zapachu potraw.
Uszkodzenie garnka:
o Scenariusz: Uzytkownik uzywa metalowych sztuécow lub mieszadet w garnku.

*  Wyjasnienie: Metalowe przybory mogga zarysowac stal wewnatrz, prowadzac
do jej uszkodzenia i ekspozycji miedzi.

» Zagrozenie: Uszkodzenie garnka, zwiekszone ryzyko zatrucia miedzia.
o Scenariusz: Uzytkownik myje garnek w zmywarce.

* Wyjasnienie: Mycie w zmywarce, zwlaszcza z uzyciem agresywnych
detergentéw, moze prowadzi¢ do matowienia miedzi, odbarwien i korozji
materiatu.

= Zagrozenie: Uszkodzenie miedzi i stali, skrécenie zywotnosci garnka.



5. Minimalizacja ryzyka

Aby zminimalizowa¢ ryzyko zwigzane z uzytkowaniem miedzianych garnkdw ze stalg wewnatrz, nalezy
przestrzegaé nastepujgcych zasad:

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych: Chwytaj gorgce garnki tylko z uzyciem rekawic
kuchennych. Upewnij sie, ze rekawice sg suche i w dobrym stanie, a ich dtugos¢ zabezpiecza
przedramie.

Zachowaj ostroznosc¢ przy wylewaniu gorgcych ptynédw: Upewnij sie, ze masz stabilny chwyt
garnka i wylewaj ptyny powoli i ostroznie. Uzywaj garnkéw z wyprofilowanym rantem
utatwiajagcym wylewanie.

Nie przenos zbyt ciezkich garnkdéw: Jesli garnek jest zbyt ciezki, popros o pomoc inng osobe.

Uzywaj garnkéw na stabilnej powierzchni: Upewnij sie, ze kuchenka lub inna powierzchnia,
na ktérej stoi garnek, jest stabilna i rowna. Nie stawiaj garnka na krawedzi blatu.

Zachowaj ostroznosc podczas gotowania na gazie: Upewnij sie, ze ptomien nie wystaje poza
dno garnka, aby unikng¢ przegrzania miedzi.

Nie uzywaj metalowych przyboréw: Do mieszania potraw uzywaj drewnianych, silikonowych
lub plastikowych przyboréw, ktére nie zarysujg stali.

Regularnie sprawdzaj stan garnka: Zwracaj uwage na ewentualne rysy, odpryski lub oznaki
korozji na stali. W przypadku uszkodzenia stali, zaprzestan uzywania garnka.

Myj garnki recznie: Myj garnki recznie, uzywajgc delikatnych detergentéw i miekkiej ggbki.
Unikaj szorstkich ggbek i sSrodkéw sciernych.

Przechowuj garnki w suchym miejscu: Po umyciu dokfadnie wysusz garnek, aby zapobiec
korozji. Przechowuj garnki w sposdb, ktdry zapobiega ich uszkodzeniu.

Nigdy nie przechowuj Zywnosci w garnku: Po ugotowaniu, przekfadaj zywnos$¢ do
odpowiednich pojemnikéw przystosowanych do przechowywania zywnosci. Dotyczy to
réwniez przechowywania poza lodéwka.

6. Instrukcja postugiwania sie miedzianymi garnkami ze stalag wewnatrz

Przygotowanie do pierwszego uzycia: Przed pierwszym uzyciem umyj garnek cieptg wodg z
dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyn. Doktadnie wysusz. W przypadku garnkéw z ze
stalg wewnatrz, nalezy je wygrzac przed pierwszym uzyciem.

Gotowanie: Uzywaj odpowiedniej wielkosci palnika do rozmiaru garnka. Gotuj na sSrednim lub
niewielkim ogniu, chyba ze przepis stanowi inaczej. Unikaj przegrzewania garnka.

Czyszczenie: Po kazdym uzyciu umyj garnek recznie, ciepta wodg z dodatkiem delikatnego
ptynu do mycia naczyn. Uzywaj miekkiej ggbki. Nie uzywaj srodkéw Sciernych ani druciakow.
Doktadnie wysusz garnek po umyciu.

Przechowywanie: Przechowuj garnki w suchym miejscu, w sposob, ktéry zapobiega ich
uszkodzeniu. Mozna je przechowywac zawieszone lub utozone jeden na drugim, przektadajac
miedzy nie miekka Sciereczke, aby zapobiec zarysowaniom.



o Pielegnacja: Miedziana powierzchnia garnka z czasem moze matowieé. Aby przywrdcié jej
blask, mozna uzy¢ specjalnych srodkéw do czyszczenia miedzi lub domowych sposobdw, np.
pasty z sody oczyszczonej i cytryny.

Normalne, zgodne z przeznaczeniem uzytkowanie miedzianych garnkow ze stalg wewnatrz oznacza
stosowanie sie do powyzszych wskazdwek i zalecen, a takze zachowanie nalezytej ostroznosci podczas
ich uzytkowania. Wazne jest, aby pamietac¢ o specyfice materiatu, z ktérego wykonany jest garnek i
dbac o jego stan, aby zapewnic¢ sobie bezpieczeristwo i dtugotrwate uzytkowanie.

7. Pamietaj!

Miedziane garnki ze stalg wewnatrz to eleganckie i funkcjonalne naczynia kuchenne, ale wymagaja
odpowiedniego traktowania. Stosuj sie do zasad bezpieczeristwa, a Twoje garnki bedg Ci stuzy¢ przez
dtugi czas. W przypadku watpliwosci co do uzytkowania garnka, zawsze mozna skontaktowac sie z
producentem lub sprzedawca.



